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EIN WEIHNACHTSFEST BEGINNT MIT DEM ORGANISIEREN....

..am besten am Rande Villach's, wo jedes Jahr zur Advendszeit
die Vorfreude zum Weihnachtsfest ausgelassen gefeiert wird.
Dabei soll festlich gespeist, getrunken, gekegelt,
geplauder‘{:, getanzt und gesungen werden.

Um lhrer Feier einen festliche ,Flair* einzuhauchen,

werden Meniivorschlige zusammengestellt.
Wir bitten sie sich auf 3 Meniis zu reduzieren

Diese Meniis sind nur nach Vorbestellung méglich.

(nicht in der ,a la carte" Karte vorhanden)
Wir gestalten eine Meniikarte und lhre Giste haben die Méglichkeit
vor Ort zwischen den von lhnen im Vorfeld gewshlten Meniis

ganz nach deren ,Geschmack” zu bestellen.

Sollte jemand mal nichts fiir seinen Geschmack finden, ist das halb so
schlimm, denn nach Absprache mit der Wirtin wird nach Méglichkeit
_jeder Wunsch erfiillt.

So wird ein reibungsloser‘

Ablauf garantiert.
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Der Jedermann wird von der Wirtefamilie
Petra & Christian Prasser mit den
Téchtern Jaqueline & Celine sowie dem
Jedermannteam betrieben,

die es sich zur Aufgabe gemacht

haben Menschen mit Speis

und Trank zu bewirten.

Ihr Besuch ehrt unser Haus und

gibt uns die Méglichkeit, Sie zu
verwohnen. JEDERMANN -

ein Zusammenspiel aus Tradition

und innovativer Erlebnis-Gastronomie
ist gelebte, wohltuende Gastlichkeit.

Freuen Sie sich auf die ausschliefflich
frisch und individuell zubereiteten
Speisen, klassische trendige Getrinke
und auf das JEDERMANNteam,
das Thnen mit Freude jeden Wunsch
zu erfiillen versucht.

JEDERMANN
ist ein Ort der Begegnung,
in dem GENUSS grofS

gBSChI"lE ben Wil"d.

X JEDERZEIT !
é/(d Geniellen Sie unsere typische

Mshaw’ Kiarntner Gastlichkeit

Herzlichst Thre Jederminner



1994- 2022

Es warv Mitte 1994 da hiel es zw ersten mal.
»Mﬁcﬁ Willlammen” beim ?ede'mwnm

Seit Petra & Chuistian im Mai des Tabves 1994 das qgastﬁmw
ithernammen hatien ist es im ﬂ(m{’e dev Zoeit g
den ?edezuna;m zw einem belannten ?w#fum&b in Villach zu {uﬂtm.

Wiv diinfen Sie verehnte Giste immev mit saisenbedingten
Spe/zmma&m aus Kiiche und Kellev vewvihnen,
Sie zw einemv %g{&faﬂe;m{ ﬂeg/mﬁm wund Dhnen ftw Dhvien
Plausch em{acﬁ/ eine angefwfun& &fmspﬁﬁfw bieten.

Das hint sich an wie ein schines Miirchen;
dach im Cl?egmaw zum Mlnchen hat nicht
einfach eine qute Fee unseren Grawmuunsch erfiillt.
Was unser Haus heute davstellt,
ist das Resultat eisewnen Willens haer Addeit
und einiger %)nbﬂeﬁ/mng,m.

Dies g{fé nicht nuv bfm/ uns, sondevwv auch bfdm unsere Sltew,
Kinder, Geschuwistev all unseren Freunden und
unseren engagierten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitewn
varv und hintev den Kulissen.

Fiiv deven Greue und Sinsatz bedanben wivuns!!!
Var allem alier gf’ﬂt- unsev DPante Dhnen,
verehite Caste; denn eine Gastranamielietviel.

2 : steht und szﬂﬂt mit dew Ci%;’ unst seinev ij&st@.

SehlieRen Sie uns und unseren Petviels
awch weitethin in e Hewzen!
Wi werden es Dhnen danken
mil unseren yw/itcm Ginsalz
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Menu |

VORSPEISE
“"Eine Symphonie vieler Geschmacksrichtungen."

Zutaten: Kalbfleisch, Norwe}q;scher Gebirgslachs, Tunfisch, Wasabi,
Lachskaviar, Salat, Oliven, Kapern.......

SUPPE

“"Wohilschmeckendes gibt Kraft und Wérme”
Zutaten: GrieB, Butter, Eier, Wurzelwerk, Salz, Pfeffer, Kréuter.....

EISKALTE ERFRISCHUNG

“Appetitanreger”

Zutaten: Elstar, Fuji, Gala, Golden Delicious ? Es herrscht Verwirrung!
...macht nix - Apfel!

EDLES SCHWEIN

“"Filet von Kdrntner Schwein,im Ganzen rosa gegrillt,

mit Speckbohnen, Kroketten und Pfeffersauce,
Zutaten: Schweinsfilet, griine Stangenbohnen, Speck, Kartoffel, Eier, Pfeffer,
Wurzelwerk, Gewdirze....

SCHLECKERMAULER

“"Dessertbrett JEDERMANN”
Zutaten: Beste Belgische Schokolade, Sahne,
Eier, Vanille, Milch, Friichte....




JLL
der LEBKUCHEN /=

Ein Lebkuchenrez%t wdn}e‘ schnell aufgeschrieben:
an nehme...

l Aber fiir DIESEN Lebkuch e Kii
] en haben die Kiich
‘ ‘ nicht nur Mehl, Eier und Milch vel:zzei?;t’:gel
dann noch Zimt, Nelken,

Kardamom, Ingwer und Pigment hin i

; ; zugefii

|| sondern auch noch: Eine Brise von dem Stemscfnﬁgt,enstaub !
extra dafiir gesammelt in jener Nacht, der besongeren. '

Ein Stiick Strohhalm, von Jenen, auf denen das Kind
damals gebettet war. Und zuletzt noch ein Hauch
der besonderen Stille, die alles Laute zu iiberténen
vermag. Nun ist verraten, was diesen Lebkuchen
zu emem wahrlich himmlischen Vergniigen macht...

feiern beim K,
Jedermann

Egal was Sie feiern méchten, wir haben fir _jede Feier den richtigen Raum....

g
Ver‘br‘ingen Sie einen netten Abend in unserem Restaurant.
*kE KKK
Laden Sie lhre Lieben zu einen gemiitlichen Plausch an unserer neuen Bar ein.
dEk k%
Uer‘bringen Sie nette Stunden in unseren neu errichteten Loungeber’eich
kxkkk%
GenieBen Sie bei uriger Stimmung im Gewolbe der Karntnerstube.
¥k ok okk ¥
Lassen Sie sich die Speisenn & Getrénke im Gastraum schmecken.
sk kkk
Unter dem Motto ,ganz unter sich” laden wir Sie in unser Esszimmer ein
sk ok ok ok
Betatigen Sie sich sportlich auf unseren Kegelbahnen.
I
Relaxen Sie an lauen Sommerabenden auf unserer Terrasse.
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der LBBKUCHEY

VORSPEISE
“Eine Symphonie vieler Geschmacksrichtungen."

Zutaten: Kalbfleisch, Norwegischer Gebirgslachs, Tunfisch, Wasabi,
Lachskaviar, Salat, Oliven, Kapern.......

SUPPE

"Wohlschmeckendes gibt Kraft und Warme”
Zutaten: GrieB, Butter, Eier, Wurzelwerk, Salz, Pfeffer, Kréuter.....

EISKALTE ERFRISCHUNG

“"Appetitanreger”

Zutaten: Eistar, Fuji, Gala, Golden Delicious ? Es herrscht Verwirrung!
....macht nix - Apfel!

DAS JUNGRIND
"Steak vom heimischen Jungrind, serviert ,Klassisch-Natur", ,, mit
Pfefferschaumkruste
oder mit ,Kduterbutterkruste" dazu gibt es Kartoffelgeback und

Gemdise
Zutaten: Filet von der heimischen Kalbin (Jungrind), Wurzelwerk, Whiskey,
Kartoffel, Sauerrahm, Creme fraiche, Gewdirze...

SCHLECKERMAULER

"Dessertbrett JEDERMANN”
Zutaten: Beste Belgische Schokolade, Sahne, oV Ry
Eier, Vanille, Milch, Friichte.... {‘“_:.-..- : ’7/;




';8es szset: tmﬁ f'ror :J’ms ciner Riste, groﬁ. wie ein Jba:us. ﬁoﬁa :
woﬂ’ms mantcﬁm ﬁzrvor und retcﬁtz e dem Kind. JDocﬁ

4 Ie'rmcﬁ_j_mwtﬁﬂg& §c_ﬁal'_ und sogar mcﬁ eine &cﬁe, f!'aneﬂ" ene
‘ Unterhose hervor. >

f _typtscﬁ mam'“ unﬁ 300 Sem Eunﬁ ¢in Miitzchen,
all‘wﬁeﬁst und fein gestrickt, iiber Sen Kopf.
Da fror es nicht mehr....

I - L ._F.
F’E!,E,EESS

1 Einkauf unserer Produkte auf deren Herkun
tgerechten Haltung der Tiere. i
-hlieBlich * Kdrntner Schwein:
Ich Osterreichisches Rindfleisc!
h = Eier aus Bodenhaltu
Anbau ¢ Vogerlsalat:

n * Fisch vom Payr / Sii



VORSPEISE N
“"Eine Symphonie vieler Geschmacksrichtungen."

Zutaten: Kalbfleisch, Norwegischer Gebirgslachs, Tunfisch, Wasab;,.
Lachskawar Salat, Oliven, Kapern.......

SUPPE
“Wohlschmeckendes gibt Kraft und Warme”

L\- EISKALTE ERFRISCHUNG

"Appetitanreger”

Zutaten: Elstar, Fuji, Gala, Golden Delicious ? Es herrscht Verwirrung!
....macht nix - Apfell

DAS ROTWILD

# “"Hirschsteak nach Wilderer-Art, Kroketten, Karbis, Preiselbeeren,
Ka off{t [ & Maroni 5

~ Zutaten: Hirschriicken, Kartoffel, Hokkaido, Preiselbeeren, Maroni....

SCHLECKERMAULER

"Dessertbrett JEDERMANN”
Zutaten: Beste Belgische Schokolade, Sahne,
Eier, Vanille, Milch, Mais, Frichte.... obRAy,
NI




VORSPEISE
“"Eine Symphonie vieler Geschmacksrichtungen."

Zutaten: Kalbfleisch, Norwe?ischer Gebirgslachs, Tunfisch, Wasabi,
' Lachskaviar, Salat, Oliven, Kapem.......

SUPPE

"Wohlschmeckendes gibt Kraft und Wérme”
Zutaten: GrieB, Butter, Eier, Wurzelwerk, Salz, Pfeffer, Krduter..... _

EISKALTE ERFRISCHUNG

“"Appetitanreger”

Elstar, Fuji, Gala, Golden Delicious ? Es herrscht Verwirrung! .'.‘
....macht nix - Apfel!

DAS FISCHTEICH

Natur gebratenes Filet vom Karntner Bachsaibling,

~mit mediterranem Risotto vom Jasminreis ,,
utaten: Bachsaibling (Fischzucht Payr), Jasminreis, GemUisewdirfel,
Gewdrze, Krauter....

SCHLECKERMAULER

“"Dessertbrett JEDERMANN”
Zutaten: Beste Belgische Schokolade, Sahne,
Eier, Vanille, Milch, Frichte....
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DIE BACKFORM _

__,___J Da alles, auch oin jede& @f.rrg. sichy nach —
{;'/fcﬁamg.- el &’(uﬁnwﬁ(ﬁam&e{{ sehit, biat-neon cines:
Tages auch dev Teig var Catt und tueg seine Beschuwerde var:
»Der Schuweineluaten hat seine Planne. Dev Wein sein Clas. Fin Suppe,
WReis und alles ‘(ffwm‘im- lr,er‘ﬁlx o8 rﬁr‘ipf{*. Alle haben ife Pehiiltnisse, nuv ich
IS i ‘-Nnﬁ-r.-mtgmduda- vaw dev Hitze vor mich hin qguellen.”
Und was tat diesen unendlich geduldige “Cott, devwahl mit den
Stinden dev Wensehen sehan genug awsqgelastet war? Ey hatte
sellst mit deny Teig erbarmen! Sandte safart cinen Engel
mit denv himmbischen Defehd zun ng{u"m#ng«
van Back{aumen auf die Exde...

jeden Tag ein
Dessert-Tip

.. unsere Patisserie produziert laufend fiir Sie |
originelle, kreative & késtliche Desserts |




Menti 5 : Ei | I
der Gliaweln
VORSPEISE

“"Eine Symphonie vieler Geschmacksrichtungen."

Zutaten: Kalbfleisch, Norwegischer Gebirgslachs, Tunfisch, Wasabi,
Lachskaviar, Salat, Oliven, Kapern.......

SUPPE

"Wohlschmeckendes gibt Kraft und Wérme”
Zutaten: GrieB, Butter, Eier, Wurzelwerk, Salz, Pfeffer, Kréuter.....

EISKALTE ERFRISCHUNG

“"Appetitanreger”

Zutaten: Eistar, Fuji, Ga!a Golden Delicious ? Es herrscht Verwirrung!
..macht nix - Apfel!

DAS BESTE VOM DUROCSCHWEIN

“"Riickensteak mit Knochen v vom Durocschwein mit .
Kartoffelspalten und Dippsauce, SRR )
Zutaten: Durocschwein, Kréuter, Butter, Kartoffel, Sauerrahm, Gewdlirze....

SCHLECKERMAULER \:

"Dessertbrett JEDERMANN”
Zutaten: Beste Belgische Schoko!ade, Sahne,
Eier, Vanille, Milch, Frichte... i
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Sehr geehrter Herr Wel'schriesling! Verehrte Frau Blaufrankisch! Lieber
Apfelmost! Mit groBer Freude darf ich Thnen mitteilen, dass Sie den Job
als Saisonarbeiter fiir mindenstens acht Wochen in der Flasche haben.
Garantiert werden neben blitzsauberer Unterbringung in bestens
geheizten Tépfen auch t"iglich freie Vormittage. Zimt , Gewiirznelken
und Zucker werden kostenlos zur Verfiigung gestellt. Erwartet werden
Hilfestellungen zu folgenden Themen:
Dem Singen adventlicher Hallelujas mit evt. passenden Tanzeinlagen.
Bestlaune mit zarten und Schwipse mit heﬂ:igen Umarmungen.
Mit GriiRen, Direktor Glithwein

5 R I

WIR VERSPRECHEN IHNEN MIT UNSEREM KUCHEN KNOW-HOW
TOP-AUSWAHL AN PRODUKTEN UND DEREN VERARBEITUNG....

WIR VERSPRECHEN IHNEN KEINE REINSORTIGEN BIOPRODUKTE, ABER WIR VERSPRECHEN
IHNEN, ALLE QUALITATSKRITERIEN EINER GUTEN KUCHE ZU ERFULLEN...

WIR VERSPRECHEN NICHT, DASS WIR IHRE WUNSCHE VON IHREN AUGEN ABLESEN,
WIR VERSPRECHEN JEDOCH, DIE WUNSCHE, DIE S!E'UNS BEKANNTGEBEN, BESTMOGLICHST
ZU ERFULLEN!

..WIR VERSPRECHEN NICHT, DASS WIR DAS"PERFEKTE TEAM" SIND, ABER WIR VERSPRECHEN,
ALLES IN UNSERER MACHT STEHENDE ZU TUN, UM EIN KOMPETENTES,
GASTRONOMIETECHNISCH VERSIERTES, HOCHMOTIVIERTES TEAM ZU SEIN....
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, . VORSPEISE
“"Eine Symphonie vieler Geschmacksrichtungen."

Zutaten: Vogerisalat, Kartoffel, Tomaten, Burrata, Basilikum, Gewiirze

SUPPE

“"Wohlschmeckendes gibt Kraft und Wéarme”
Zutaten: Tomaten, Wurzelwerk, Kréuter & Gewlirze.....

EISKALTE ERFRISCHUNG

“Appetitanreger”

Zutaten: Elstar, Fuji, Ga!a, Golden Delicious ? Es herrscht Verw:rru
..macht nix - Apfel!

2 ',
NO CHICKEN CHUNKS SPIESSE
~No Chicken Chunks auf Sojabasis mit Parika und Mais am SpieB,

dazu gibt es Erbsenreis und Dippsauce 7
Zutaten: NoChickenChrunks, Mais, Paprika, Reis, Gewiirze, Krauter...

SCHLECKERMAULER 'ﬁ;@a

“"Dessertbrett JEDERMANN”
Zutaten: Beste Belgische Schokolade, Sahne,
Eier, Vanille, Milch, Mais, Fruchte....

4’
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Der Glasbliserfamilie stand ein bitterkaltes und bettelarmes Weihnachten bevor.

Die letzten Apfel und Niisse, bewahrt als Schmuck, waren dem Hunger zum Opfer gefallen.
Der Vater war verzweifelt: An diesem heiligen Abend wiirde er nur ein nacktes Biumchen ins
Zimmer stellen kénnen. Als er hinaus ging, die kleine Tanne zu holen entdeckte er etwas...
Am Abend, als das Gléckchen klingelte und die Kinder mit groBen Augen in die
Stube stiirmten, trauten sie thren Augen nicht:

Der Baum war geschmiickt mit hunderten von Eiszapfen, groRe und kleine, runde und solche, die wie
Sterne aussahen! Nie zuvor hatten sie einen solch schénen, silbrig glitzernden Baum gesehen!
Natirlich war am nichsten Morgen aller Zauber zerronnen, dafur aber dem Vater eine fantastische
Eingebung gekommen: Schmuck fiir den Weihnachtsbaum aus Glas zu fertigen....
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FAMILIE

L Cafe-Restaurant JEDERMANN
nta-kt: Bleibergerstrasse 107

A-9500 VILLACH

_ I TEL: +43 (0) 4242 55860 MOBIL: +43 (0) 6604449246
MAIL: office@jedermann.info PAGE: www.jedermann.info



Pastramisteak

aus dem Filetmittelstick in der Pastramilake gepokelt und gut gereift Pastramiist in New York so
bekannt wie in Karnten die Kasnudel. Beim Original wird Rinderbrust in Schichten mit der geheimen
Gewlirzmischung und in Lake geschichtet, anschliefiend gegrillt und im Wei3brot an fast jeder Strafienecke
verkauft. Beim Jedermann wird diese Methode beim Rindsfilet angewant.

Gentelmansteak

aus dem Filebmittelstiick geschnitten, zart gegrillt und mit einer Pfeffer-Butterschaum-Mischung
gratiniert.

Fir diese Auflage verwenden wir unter anderem -« Japanischen Bliitenpfeffer - Wachst auf 1.500 Meter
liber dem Meer. Kaum scharf, dafiir erfrischend, -Asam Langpfeffer - Handverlesene Wildernte aus Indien,
*Bourbon Pfeffer - wiachst ausschliefdlich in den Kronen wilder Urwaldbaume in 25 m Héhe....

Kriutersteak
aus dem Filetmittelstiick, zum gewiinschten Garpunkt zubereitet und unter einer Krauterkruste serviert....

Rib-Eye-Steak

Rib Eye Steak (auch Delmonico-Steak genannt) stammt aus der Hochrippe. Es ist leicht marmoriert und
hat einen schmackhaften Fettrand. Im Osterreichischen nennt man die Hochr'tppe "Rostbraten". Der Name
Rib Eye Steak wurde diesem Stiick Fleisch gegeben, weil das von Fett umrahmte Muskelfieisch wie ein Auge
(Eye) aussieht.

Rumpsteak

Das Rumpsteak stammt aus dem Roastbeef des Rindes. Es ist kaum von Fett durchzogen und wird
vorzugswelse blutig oder rosa serviert. An der langen Seite hat es einen Fettrand, der jedoch in der
Konsistenz fester ist, als das Fett des Rib Eye Steaks.

Filetsteak, und ,,Cafe de Paris“-Steak
aus dem Filetmittelstiick geschnitten. Besticht durch seine Zartheit.
Den puren Fleischgeschmack erleben sie im Garpunkt ,Medium-Rare".

Wir verwenden fiir lhren Steakgenuss ausschlieBlich Fleisch aus Osterreich.
»~Aber das ist uns noch nicht genug"
Wir haben uns zur Aufgabe gemacht nur Fleisch der ,KALBIN" zu servieren. =
Darunter versteht man einerseits weibliche Rinder, die noch nicht gekalbt haben und
andererseits zartesten Fleischgenuss. Die Fleischqualitat der Kalbinnen liberzeugt Gourme
Kenner. Kalbinnen wachsen generell langsamer als mdnnliche Rinder, ;
wodurch das Fleisch besonders zart ist und sich das Fett im Muskel aufbauen kann.
Dadurch entsteht eine schone Marmorierung im Fleisch,
die einen erheblichen Einfluss auf Zartheit und Geschmack hat.




nichts
vergessen

*&m
habe ich auch ®

» Wiinschen Sie, dass lhre Giste mit einem
Apem{uf begr'u[:’)’c werden?

» Wollen Sie eine Weinauswahl im Vorfeld treffen?

» Wire es eine ldee, Kiseteller am
spéteren Abend zum Wein zu reichen®?

e N J} = Sollen wir fiir das sichere Nachhause

i 7 4 kommen der Géste im Vorfeld Taxi's organisieren®?

Vergessen Sie bitte nicht, diese und vielleicht
auch Ideen Ihrerselts mit uns zu
besprechen und zu bestellen.




Bei den Vorspeisen unserer Meniis handelt es sich um eine

Komposition mehrere Kostlichkeiten nach , JEDERMANN"-Art.
Sollten sie fiir lhre Feier lieber eine ,klassische” Vorspeise wiinschen,
so lassen sie es uns bitte wissen.

Gerne helfen wir ithnen bei der Suche nach einer geeigneten Vorspeise.

7.B. Schinken-Melone // Tomaten-Mozzarella
Beef Tartar // Vitello Tonato udgl.

Das gleiche gilt auch fir die Desserts unserer Meniivorschlige.









' Restaurant JEDERMANN
9500 Bleibergerstrasse 107

wwwifederrmann.info
office @ jedermann.info

04242 55860 # 06604449246 by Chnsﬁan Prasser




